((piecze¢ Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY

Zatacznik nr 1a do siwz

Jednostka | Przewidywana . Cena _Wartoéc’ brutto (cena
L.p Asotryment Kod CPV : lodé jednostkowa jednostkowa brutto x
miary riose brutto przewidywana ilo$¢)
1. [Blok szynkowy/tyrolski 15131410-2 kg 20
2. |Boczek §wiezy b/z 15100000-9 kg 50
3. |Boczek wedzony extra 15131130-5 kg 100
" Cw1art_ka z kurczaka $w. z 15112000-6 kg 500
k/grzbiet.
5. |Filet z indyka $wiezy 15112000-6 kg 350
6. |Filet z kurczaka §wiezy 15112000-6 kg 600
7. |Karkowka b/k $wieza 15113000-3 kg 120
8. |Kielbasa biata surowa 15131110-9 kg 80
9. [Kietbasa krakowska sucha | 15131130-5 kg 65
10 Krlelbasa r.nyshwska lub 15131130-5 kg 30
rOwnowazna
q, |Kictbasa Slaska lub 151311305 | kg 150
rOwnowazna
12. [Lopatka wp. b/k Swieza 15119000-5 kg 1500
13. [Mortadela 15131130-5 kg 30
14. |Ogondwka parzona 15131130-5 kg 45
15. |Patka drobiowa $wieza 15112210-1 kg 100
16. |Parowki drobiowe 15131135-0 kg 150
17, |Pasztet zapiekany 15131310-1 | kg 50
drobiowy/wieprzowy
18. |Pieczen rzymska 15131310-1 kg 30
19. |Poledwica drobiowa 15131130-5 kg 50
20. [Poledwica sopocka 15131130-5 kg 50
21. [Porcje rosotowe $w. b/s 15112000-6 kg 1000
22. |Schab wp. b/k swiezy 15113000-3 kg 800




23. [Schab wp. z/k $wiezy 15113000-3 kg 200
24. [Skrzydetka z kurczat $wieze | 15112000-6 kg 90
25. |Stonina $w. 15100000-9 kg 80
26. [Szynka drobiowa 15131210-0 kg 30
27. |Szynka gotowana 15131210-0 kg 50
28. [Szynka tostowa 15131210-0 kg 50
29. |Szynka wp. b/k $wieza 15113000-3 | kg 500
30. |Udo z kurcza $w. b/k 15112000-6 kg 500
31. [Watroba wieprzowa 15114000-0 kg 130
32. [Watrébka drobiowa 15112300-9 kg 10
33. |Wolowina b/k $wieza 15111100-0 kg 180
34. |Wolowina extra Swieza 15111100-0 kg 400
35. |Zeberka $wieze 15113000-3 kg 100
36. |Zoladki drobiowe 15114000-0 | kg 100
Warto$¢ ogotem:

Szczecin, dnia

(podpis i pieczatka osoby upowaznionej do reprezent. Wykonawcy)



